
HORA

7:30 a.m. 

8:00 a.m. 

8:05 a.m.

11:30 a.m. a 12:30 p.m. 

12:30 p.m. - 1:30 p.m. 

3:30 p. m.

5:00 p. m. Marcha final

Conferencia: Gestión del conocimiento alrededor de la gastronomía 

regional

CARLOS BARON - Subdirector del Centro 

Nacional de Hotelería SENA HOTEL

4:00 p. m. Turismo gastronómico a través de las bebidas de Colombia

Medardo Sáenz Profesional en Hotelería y 

Turismo docente e investigador y referente 

ante el viceministerio de turismo en bebidas 

ancestrales de Colombia

Conversatorio Poli Fegat:  "Gastroturismo: Presente y futuro" 
Iván Galofre, Santiago Delgado Otero,  José 

Luis Ocampo Aguirre y Edwin Mojica Plazas

ALMUERZO 

1:30:00 p. m. - 3:00 p.m. Estrategias de disminución de pérdida y desperdicio de alimentos

Claudia Lucía Silva Barrera – Docente 

investigadora Fundación Universitaria Los 

Libertadores

Jesús Alexis Barón Chivara – Docente 

investigador Universidad Colegio Mayor de 

Cundinamarca

Sandra Patricia Cote Daza – Docente 

investigadora Fundación Universitaria Los 

Libertadores

Palabras de apertura director Escuela de Negocios y Desarrollo 

Internacional: Dr. Hazleth Caycedo Suarez

Politécnico Grancolombiano

Inicio de presentación de ponencias 

Presentación de ponencias                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

Mesa 1: Tradiciones gastronómicas de América Latina.

Mesa 2: Innovación en la cocina.

Mesa 3: Gastronomía, gerencia y algo más.

Comité organizador
Ingreso de ponentes y asistentes al auditorio Jaime Michelsen Uribe y 

plataformas digitales
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ACTIVIDAD RESPONSABLE


