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GASTRONOMICO.

LAS IDEAS DE LA GENTE.

En el Poli creemos que nuestros estudiantes pueden transformar el pais, por eso
apostamaos por hacer los cosas de una forma diferente al conectar a nuestros
estudiantes con problemdticas reales y guidndolos para que construyan
soluciones que generen un mejor futuro.

DIFERENTE




HAZ LA DIFERENCIA A TRAVES DE NUESTRA

FAGULTAD DE NEGOCIQOS,
GESTION Y SOSTENIBILIDAD.

Genera conciencia sobre el manejo del dinero al aplicar los conocimientos

de los Ciencias Econdmicas, Administrativas y Contables. En esta focultad

encontrards nuestro Pregrado en Administracidn Hotelera y Gastrondmica,

con el que podrds ser un lider que transforme el sector turistico, hoteleroy
gastrondmico.

ESTUDIAR UN PREGRADD

CUANDO PUEDES

Aprender en convenio con Gato Dumas Prepararte en lu gestion de procesos de
cdmo formular proyectos hoteleros y produccicn gostrondmica fundomentados
gastrondmicos. en lo microbiologia e higiene alimentaria.

Conocer los procesos relacionados con el turismo
de negocios y eventos, normatividad, calidad y
certificacidn en hoteles y restaurantes.

I Con los nuevas habilidades que
HAZ PAI:S obtendrds o lo largo de tu carrera,
A TRAVES DE podrds aportar al progreso del pais

TU PRI]FESIIjN_ al desempefiarte como:

) ADMINISTRADOR HOTELERO. @ CONSULTOR DE

CALIDAD Y SERVICIO.
LII]ER GASTRONGMICO EN EMPRENDEDOR DE
EMPRESAS PRIVADAS 0 PUBLICAS. @ NUEVOS PROYECTOS.

TU GAMINO?

Durante tu pregrado en Administracidn Hotelera y Gastrondmica
fortalecerds tus conocimientos a traves de un plan de estudios
dividido en ocho semestres con diferentes materios:




INTRODUCCION A PATRIMONIO METODOS i
LA HOTELERIA'Y CULTURALY INVESTIGATIVOS CREATECAMPS | MATEMATICAS
GASTRONOMIA GASTRONOMICO

B LEGISLACION GEOGRAFIA SISTEMAS FUNDAMENTOS DE
E HIGIENE NACIONAL E HOTELEROS Y CREATECAMPS I SERVICID AL CLIENTE
ALIMENTARIA INTERNACIONAL GASTRONOMICOS

CONSERVACIONE CULTURA ) LOGISTICA EN
INDUSTRIALIZACIGN | CONTABILIDAD DEL SERVICID LEGISLACIGN EMPRESAS PROCESD
DE ALIMENTDS GENERAL HOTELERA AHG HOTELERAS ADMINISTRATIVD

Y GASTRONOMICAS

6 10
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COSTOS HOTELEROS | wcroEcONOMin | SERVICIO DE CULTURA

ALIMENTOS AMBIENTAL
Y BEBIDAS

NUTRICIONY
DISEND DE MENUS

GASTRONOMIA
COLOMBIANA

1

Y GASTRONOMICOS
12

g GASTRONOMIA ] PRESUPUESTOS
ESTADISTICA INTERNACIONAL | VURISMO, ECOLOGIA | pyppy cypupa | HOTELEROS
EAJSETSEI:'IEELUELLU VITIVINICOLA Y GASTRONGMICOS | ELECTIVAI

1 19

AUDITORIA HOTELERA ;

DE HOTELES FINANCIERA DE MERCADED
21

CATERING, CALIDAD Y

BANQUETES CERTIFICACIGN

Y BUFFETS EN HOTELES Y
o RESTAURANTES

- FORMULACIGN Y
ORGANIZACION DE | pyaLUACIGN DE

. MARKETING
EVENTOS, PROYECTOS HOTELERDS | GESTION DEL £
CONGRESDS Y GASTRONGMICOS TALENTO HUMAND | PRACTICA E'A“;%f]ﬁnm ELECTIVA I

Y CONVENCIONES

1 31

DIRECCIGN DE DESARROLLO DE DIRECCION < .
ESTABLECJMIENTOS | PRODUCTDS EJECUTIVA DE POMINISTRACION | opeioN DE GRADD | ELECTIVA IV
GASTRONOMICOS | HOTELERGS | AMADELLAVES

15 INNDVADORES 31 18

RECONOCIMIENTO DE CREDITOS:S
BLOQUE INSTITUCIONAL @ BLOQUE ELECTIVO D WD, LRERITOS
BLOQUE DE FACULTAD @ N° ASIGNATURA T MU e
@ BLOQUE POR PROGRAMA PRERREQUISITOS TOTAL CREDITOS: 145
TOTAL ASIGNATURAS: 46

S1 QUIERES CONSTRUIR UN MEJOR PAIS,

HAZLO DESDE LO QUE TE APASIONA.

INSCRIPCIONES
ABIERTAS

$ 6.321.000

Vig. 2025

CREDIPOLI Conoce nuestras mds de-!
10 alianzas de financiacidn

Con Credipoli, nuestro crédito directo podrds
financiar hosta el 100% de tu matriculo.
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